
C O C C E T T O  D I  P A R M I G I A N A  D I  M E L A N Z A N E

Parmigiana di melanzane in falsa
frittura al forno

T O R T A  “ A D E L I N A ”

Torta rustica con erba ripassata e olive, servita
con crema di formaggio e alici

T A G L I E R E  M A D O  ( X 2  P E R S O N E )

Prosciutto crudo, capocollo, salame, formaggi,
bruschetta al pomodoro e Crescia nostrana

T A R T A R E  A L L A  G R I C I A  C O N  C A R C I O F I

100gr. di carne di manzo con crema di Pecorino
Romano, guanciale croccante e carciofi

B R U S C H E T T O N E  A L  C I A U S C O L O

Pane tostato con erba ripassata, caciotta e ciauscolo

A N T I P A S T I

2 0

1 5

8

1 0

1 0



Crema di uova, Pecorino Romano DOP,
guanciale croccante e pepe nero

Salsa di pomodoro Pecorino Romano DOP,
guanciale croccante

Pecorino Romano DOP, guanciale
croccante e pepe nero

Pecorino Romano DOP, guanciale
croccante e pepe nero tostato 

F E T T U C C I N E  A L  R A G Ù  B I A N C O  C O N  F U N G H I
T A R T U F A T I
Fettuccine con ragù bianco di bovino e maiale,
funghi champignons e olio al tartufo

G E N O V E S E  D I  C O N I G L I O
Zite con ragù di coniglio cotto lentamente alla
genovese rosata, profumato al finocchietto selvatico

P A P P A R D E L L E  A L  R A G Ù  D I  C I N G H I A L E
Pappardelle con ragù bianco di cinghiale  cotto nel
vino rosso, servita con leggera polvere di cacao 

T A G L I O L I N I  A L L O  S T O C C A F I S S O
Tagliolini con stoccafisso in umido, pomodori, olive nere,
capperi, prezzemolo e profumo di limone

P R I M I  R O M A N I

1 4

1 4

1 4

1 4

V I N C I S G R A S S I  D E L L A  T R A D I Z I O N E
Classica lasagna delle Alte Marche con ragù di
cortile

1 1

1 1C A R B O N A R A

9A M A T R I C I A N A

9G R I C I A

9C A C I O  E  P E P E

P R I M I  M A R C H I G I A N I



1 8

1 6

1 8

1 6

2 0

S A L T I M B O C C A  A L L A  R O M A N A  D I  P O L L O  
Rollè di pollo con prosciutto crudo e salvia,
servito con insalata di patate profumata al limone

T A G L I A T A  D I  M A N Z O  M A D O
Tagliata di manzo a lunga cottura servita con
misticanza, pomodorini, scaglie di Pecorino
Romano e un delicato tocco di olio al tartufo
bianco

C O N I G L I O  F A R C I T O  I N  P O R C H E T T A
Coniglio disossato farcito con salsiccia e
finocchietto selvatico, servito con erbe
ripassate in padella

L I N G O T T O  D I  M I A L I N O
Maialino a lunga cottura accompagnato con insalata
di finocchi

P O L P E T T E  D I  B A C C A L À  A L L A  M A R I N A R A
Polpette di baccalà in salsa marinara, cipolla croccante e
pane carasau

S E C O N D I

1 4T R I P P A  A L L A  R O M A N A
trippa di bovino al sugo di pomodoro, profumata
con mentuccia fresca e Pecorino Romano DOP



Pane e servizio

5 . 5 0

6

7

6I N S A L A T A  M I S T A
Insalata mista a foglia, finocchi, pomodori e
olive

P A T A T E  A R R O S T O

E R B A  R I P A S S A T A  I N  P A D E L L A
Spinaci*, bieta* e cicoria* ripassati in padella con
aglio, olio e peperoncino

I N S A L A T A  D I  F I N O C C H I
Insalata di finocchi con arancia e olive

C O N T O R N I

D O L C I

6D O L C I  A L  C U C C H I A I O
Tiramisù, Panna cotta e Cream
caramel (con topping a scelta) 

6T O R T E . . .
Di Mele servita con una pallina di
gelato, Caprese al cioccolato

6C R O S T A T E . . .
 Ricotta e amarene, Frutti di bosco e
mandorle

L a  d i s p o n i b i l i t à  d e i  d o l c i  p u ò
v a r i a r e .  C h i e d e r e  a l  p e r s o n a l e .

Taglio Torta 2 p.p.

Patate novelle al forno con erbe aromatiche e olio
extravergine

6I N S A L A T A  D I  P A T A T E
Patate schiacciate al limone con pomodorini e olive

2 p.p.



A R A C H I D IU O V A S O I AG L U T I N E P E S C E L A T T O S I OC R O S T A C E I

A N I D R I D E
S O L F O R O S A

S E N A P E L U P I N IF R U T T A
C O N

G U S C I O

S E S A M O M O L U S C H IS E D A N O

A L L E R G E N I

“ I n  c a s o  d i  a l l e r g i e  g r a v i ,  s i  p r e g a  d i  i n f o r m a r e  i l  p e r s o n a l e
p r i m a  d i  e f f e t u a r e  l ’ o r d i n e .  F a r e m o  d e l  n o s t r o  m e g l i o  p e r

s o d d i s f a r e  l e  v o s t r e  e s i g e n z e  a l i m e n t a r i . ”

“ I p r o d o t t i  c o n t r a s s e g n a t i  c o n  u n  a s t e r i s c o  ( * )  s o n o
s u r g e l a t i  a l l ’ o r i g i n e ”

M .  P U L C I A N O

V I N I  R O S S I  3 7 5  C L

P E C O R I N O

P I N O T  G R I G I O

C H I A N T I

M Ü L L E R - T H U R G A U

V I N I  B I A N C H I  3 7 5  C L

9

1 0

1 0

9

9

C A L I C E  6

C O C A C O L A

F A N T A

S P R I T E

B E V A N D E
4

4

4

S P R I T Z 7



2 8L A C R I M A  D I  M O R R O  D ’ A L B A

V I N I  R O S S I

R O S S O  P I C E N O 2 0

2 2R O S S O  P I C E N O

2 6R O S S O  C O N E R O - A N T I G O  S A S S O

2 3R O S S O  C O N E R O - S E R R A N O

1 8M O N T E P U L C I A N O

1 8C H I A N T I  C L A S S I C O

2 0M E R L O T

4 5A M A R O N E  D E L L A  V A L P O L I C E L L A

2 2P I N O T  N E R O - C A ’ S T E L E

2 51 9 6 0 - C E S A N E S E

1 8P O L L Ù C E - N E R O  B U O N O

U M A N I  R O N C H I - M A R C H E

R U V I A N O - P I E R A L I S I - M A R C H E

D E  A N G E L I S - M A R C H E  

M O N T E S C H I A V O - M A R C H E

U M A N I  R O N C H I - M A R C H E

P R A D E L L A - A B R U Z Z O

P R A D E L L A - T O S C A N A

S E R I A D E - C I V A - F R I U L I

L E  C O L L I N E  D E I  F I L A R I - V E N E T O

T R E V E N E Z I E - V E N E T O

C A S A T A  M E R G È - L A Z I O

C I N C I N N A T O - L A Z I O



1 8V E R D I C C H I O  D E I  C A S T E L L I  D E I  J E S I

V I N I  B I A N C H I

2 0V E R D I C C H I O  D I  M A T E L I C A

2 8L A  P E T T E G O L A - V E R M E N T I N O

2 2P E C O R I N O - V A L L E D O R O

1 8P E C O R I N O  B I O

1 8F A L E R I O  D E  A N G E L I S

1 8C H A R D O N N A Y - T R E V E N E Z I E

1 8P I N O T  G R I G I O - D E L L E  V E N E Z I E

2 2M A L V A S I A  P U N T I N A T A

1 8V E N E R E - M A L V A S I A / T R E B B I A N O

2 8G E W U R Z T R A M I N E R

1 8R I B O L L A  G I A L L A - S E R I A D E  

R U V I A N O - P I E R A L I S I - M A R C H E

B E L I S A R I O - M A R C H E

T R E B I A N O / P A S S E R I N A / P E C O R I N O - M A R C H E

B A N F I - T O S C A N A

U M A N I  R O N C H I - A B R U Z Z O / M A R C H E

B L A C K  S H E E P - T O L L O - A B R U Z Z O

C I V A - F R I U L I

S A N T A  M A R G H E R I T A - T R E N T I N O

L E  C O L L I N E  D E I  F I L A R I - V E N E T O

L E  C O L L I N E  D E I  F I L A R I - V E N E T O

C I N C I N N A T O - L A Z I O

C A S A T A  M E R G É - L A Z I O

2 2P A S S E R I N A - V I G O R
U M A N I  R O N C H I - M A R C H E



C A F F È  E S P R E S S O 2

C A F F E T T E R I A

D E C A / O R Z O / G I N S E N G 2 . 5 0

C A F F È  C O R E T T O 2 . 7 0 G R A P P E 6

D I S T I L A T I 7 / 8

A M A R I 5 / 7

D I G E S T I V I

B O L L I C I N E

P R O S E C C O - S A N T A  M A R G H E R I T A
E X T R A  D R I Y

2 0

P R O S E C C O - S A N T A  M A R G H E R I T A
S U P E R I O R E  D O C G - B R U T - V A L D O B B I A D E N E

2 4

B E L L A V I S T A - A L M A
A S S E M B L A G E  2 - F R A N C I A C O R T A

5 5

P R O S E C C O - T R E V I S O
E X T R A  D R I Y

1 8

B E R E L U C C H I
C U V È E  I M P E R I A L E - B R U T - F R A N C I A C O R T A

2 8

B I R R E

M E N A B R E A 7
B I R R A - B I O N D A - C L  0 . 6 6

F R A N Z I S K A N E R - D U K E L 6
B I R R A - A M B R A T A - C L  0 . 5 0

F R A N Z I S K A N E R - W E I S S 6
B I R R A - N O N  F I L T R A T A - C L  0 . 5 0

N A S T R O  A Z Z U R R O - P E R O N I  3
B I R R A - C L  0 . 3 3 - 0 . 0  A L C O L

P E R O N I - H E I N E K E N  5
B I R R A - C L  0 . 6 6
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